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Damit nichts anbrennt, braucht
es Muskelkraft

Die Betreiber des Bieler Weihnachtsmarkts bereiten sich auf den letzten Ansturm vor. Fiir die Burgergemeinde Biel
lief es dieses Jahr besonders gut. Aber nicht jeder Stand profitierte vom schonen Wetter.

Rachel Himmerli

Die Vielfalt der Essensstinde ist
dieses Jahr noch einmal gros-
ser geworden. Am Weihnachts-
markt in Biel stehen die Besu-
cherinnen vor schwierigen Ent-
scheidungen. Es locken Fondue
im Hotdog, Empanadas, Knob-
librot und fiir die Gourmands
Austern und Foie Gras. Doch
die wohl wichtigste Bauchent-
scheidung, die treue Besucher
jedes Jahr treffen missen, lau-
tet: Steinpilzrisotto oder Wild-
saubratwurst?

Sie fllt am Marktstand der
Burgergemeinde Biel. Am Sams-
tag stossen die Besucherinnen
und Besucher dort auf die Fest-
zeit an. Seit einem Vierteljahr-
hundertstellt die Burgergemein-
de an der Kurve von der Nidau-
gasse in die Dufourstrasse ein
Kkleines Forsthiitten-Idyll auf, mit
stilechter Blockhiitte aus Holz.

Der Ortist ein Besucherma-
gnet - auch wegen des Essens,
das sich seit Anbeginn kaum
verdndert hat. Das Steinpilzri-
sotto und die Wildsaubratwurst
schmecken seit Jahren gleich.

Wollte man
diese Menge
auf einmal
kochen, wire
ein veritabler
Betonmischer
notig.

Ein Blick iiber die Schulter des
Kochs liiftet ihr Geheimnis.
Ein erfolgreiches Jahr
Jean-Philippe Berger rithrt mit
einem langen Holzl6fFel in ei-
nem Kessel, den er liebevoll
«Chaudron» nennt. Der Koch-
kessel ist aus Gusseisen und
wird mit Holz befeuert. «Das
gibt dem Risotto die besonde-
re Note», sagt Berger. Ein leich-
tes Holzaroma. Doch auch die
Steinpilze leisten einen nichtun-
erheblichen Beitrag an den Ge-
schmack.

Bergerriihrt, bis die Bouillon
den Reis zu einer cremigen Mas-
se verkocht hat. Bisher sei noch
nie ein Risotto am Kesselboden
angebrannt gewesen. Damit das

nicht passiert, ist Schweissarbeit
ndtig. Der Chaudron ist mit rund
40 KiloRisotto gefiillt, in dem lau-
fend geriihrt werden muss. 40 Ki-
lo-«dasreichtvielleicht fiir eine
Stundex, sagt der Chefam Kessel.

«Dieses Jahr lief sehr gut»,
sagt Nicolas Greusing. Er arbeitet
als Forster bei der Burgergemein-
de Biel. Am Weihnachtsmarkt or-
ganisiert er den ganzen Aufbau
und Betrieb. «Das Wetter war
ideal», sagt er. Kein Regen, kein
Sturm, «kein Tag mit Umsatzein-
bussen.»

Darum hat Greusing dieses
Jahr auch etwas mehr Reis ein-
gekauft. Er rechnet damit, dass
dieses Jahr rund vier Tonnen Ri-
sotto tiber die Theke gehen wer-
den. Wollte man diese Menge auf
einmal kochen, wiire ein verita-
bler Betonmischer nétig. Von den
Wildsau- und Kalbswiirsten hat
Greusing 10’000 bestellt.

Die Wiirste werden nach ei-
nem Spezialrezept in der Metz-
gerei Schiitz in Tauffelen herge-

Im Zentrum des Geschehens blubbert Gliihwein in einem Kessel.

e W

e

o

stellt. Fiir alle Wildsaubratwiirste
seien gut 80 Wildschweine notig.
DasFleisch stamme aus Osterrei-
chischer Zucht, «in der Schweiz
werden zuwenige Wildschweine
angeboten fiir die Menge», sagt
Greusing.

Bleibt nur noch die Frage:
Steinpilzrisotto oder Wildsaubrat-
wurst? «Beides», sagt Greusing.
Die Frage sei eher, in welcher
Reihenfolge - zuerst ein Risotto
und dann erst die Bratwurst, oder
umgekehrt? «Viele Leute kom-
men mehrmals und essen bei-
des.» Einzelne Stammggste seien
fast jeden Tag gekommen. Die
Burgergemeinde hat am Weih-
nachtsmarkt einen Treffpunkt ge-
schaffen. «Die Besucher haben
Freude und das freut mich dann
auch», sagt Greusing. «Aber En-
de Dezember ist dann auch mal
gut.»

Diesen Samstag geht es an
den Endspurt. Am letzten Wo-
chenende vor Weihnachten erwar-
tet die Crew noch einen letzten

Der Chef am Kessel: Jean-Philippe Berger sorgt am Stand der Bieler Burgergemeinde dafiir, dass das Risotto samig wird.

Ansturm. Um kurz vor elf Uhr
morgens stehen erstein paar Leu-
te beim ausgelassenen Frithschop-
penam Glithweinkessel. Schonin
einer Stunde wird der Platztiber-
rannt sein.

Hektisch, aber freundlich

Auch die Verkauferinnen und
Verkdufer an den Marktstén-
den halten sich bereit. Das letz-
te Wochenende vor Weihnach-
tenist erfahrungsgemaiss das er-
folgreichste, sagt Kurt Burkhal-
ter. Er ist Verkdufer am Stand
von «Alphiisli». Das Marktun-
ternehmen verkauft allerhand
Spezialititen aus Biindner Berg-
regionen und sei heute an rund
30 Weihnachtsmérkten in der
ganzen Schweiz unterwegs, sagt
Burkhalter. Er mag die Stim-
mung vor Weihnachten, «es ist
hektischer, aber die Leute sind
sehr freundlich.»

Er sei seit ein paar Jahren
als Verkaufer fiir «Alphtsli» in
der ganzen Schweiz unterwegs.

Bilder: Matthias Kaser

«In Biel lauft es durchschnitt-
lich.» Die Konkurrenz durch Es-
sensstinde wirke sich auf das Ge-
schift aus. «Wir verkaufen we-
niger, wenn es viele Essensstin-
de gibt.» Auf Mirkten mit ei-
nemKkleineren Speiseangebot lau-
fe das Geschaftjeweils besser, sagt
Burkhalter.

Um kurz vor Mittag macht
sich auch Bruno Ayache auf das
letzte Wochenende gefasst. Der
Stand seiner Familie, das Cha-
let Gourmande, stand vor einem
Jahrnoch auf dem Zentralplatz.
«Daliefes besser», sagt er. Hin-
ter einer Vitrine werden Austern
und Foie Gras angeboten. Auch
Ayache rechnet vor Weihnach-
ten noch mit einem Besucheran-
drang, «dasletzte Wochenende
vor Weihnachten lduft am bes-
ten.»

Am Mittwoch wird die Hek-
tik enden. Der Markt wird noch
bis fiinf Uhr am Nachmittag offen
stehen. Bis dann mit Heiligabend
die Ruhe einkehrt.

Der letzte Ansturm vor Weihnachten.

Nachrichten

Stadt 16st
Mietfahrzeugflotte auf

Biel Der Bieler Gemeinderat
hat eine neue Verordnung ver-
abschiedet, wie die Stadtverwal-
tung ihre Dienstfahrten organi-
siert. Sie regelt, wie Fahrzeuge
genutzt werden und wer da-
flir zustindig ist. Gleichzeitig
teilt der Gemeinderat mit, dass
die stadtische Mietfahrzeugflot-
te aufgel6st wird. Diese sei we-
nig ausgelastet gewesen und die
teilweise {iberalterten Fahrzeu-
ge hiitten hohe Unterhaltskosten
verursacht. Die Fahrzeuge, die
noch in gutem Zustand sind,
wiirden fix bestimmten stid-
tischen Stellen mit einem ho-
hen Mobilititsbedarf zugewie-
sen. (jat)

Strassenbeleuchtung
kostet mehr

Studen Der Studener Gemein-
derat hat einen Nachkredit von
38’523.95 Franken fiir die in-
zwischen von der BKW AG ab-
geschlossenen Instandhaltungs-
arbeiten an der Strassenbeleuch-
tung genehmigt. Der urspriing-
liche Kredit vom 20. Mirz 2024
hatte 52’000 Franken betra-
gen. Wahrend der Sanierungs-
arbeiten habe sich herausge-
stellt, dass gleichzeitig ande-
re, unvorhergesehene Arbeiten
vorgenommen werden miissen,
schreibt der Gemeinderat. So
hitten etwa das Fundament an-
gepasst und ein Lichtpunkt ver-
schoben werden miissen. (jat)

Neuer ESB-
Verwaltungsrat gewahlt

Biel Der Bieler Gemeinderat
hat die Mitglieder des Verwal-
tungsrats des Energie Service
Biel (ESB) fiir die nichsten vier
Jahre bestimmt. Ausser Michel
Berger, dessen dritte und letzt-
mogliche Amtszeit zu Ende geht,
hitten alle Verwaltungsratsmit-
glieder, inklusive der Gemeinde-
ritinnen Glenda Gonzalez Bas-
si und Lena Frank, fir ihre
Wiederwahl kandidiert, heisst
es in der Mitteilung. Als Ersatz
fiir Michel Berger als Vertreter
der Sozialverbénde wurde Clau-
dio Marrari, Fachsekretdr Ener-
gie beim VPOD, gewihlt. Nebst
Frank, Gonzalez und Marrari
sind Sarah Schlippi (Prisiden-
tin), Nicolas Suter, Marcel Ger-
ber und Stefan Dérig bis 2029
gewibhlt. (jat)

Zwei Neue im
Gemeinderat

Biiren Nochbevor die neue Le-
gislatur begonnen hat, kommt
es im Gemeinderat von Biiren
zu einem Wechsel: Der letz-
te verbliebene SP-Gemeinderat
trat offenbar zuriick. Er wurde
an der Gemeindeversammlung
verabschiedet. Jetzt teilt die Ge-
meinde Biiren mit, Rudolf Ka-
ser (SP) sei vom Gemeinderat in
einer Ersatzwahl gewihlt wor-
den. Ausserdem hat die SVP nun
eine Kandidatin nachnominiert.
Die wihlerstirkste Partei Bii-
rens holte an den Gemeinderats-
wahlen tiberraschend einen Sitz
mehr, als Kandidierende auf der
Liste standen. Als vierte SVP-
Gemeinderitin wurde nun Ste-
fanie Jordi bestitigt. (nge)



